ISTVAN

HOTEL*** & ETTEREM
H-8881, SORMAS
e-mail: info@istvanhotel.hu , Web: www.istvanhotel.hu

Tulajdonos: Gelencsér Istvan: +36-30-9396-500

Rendezvény koordinator: Tiszai Szabolecs: +36-30-315-9415
Etterem/Recepcio: Tel.: +36-93-375-511, Fax:+36-93-575-006

LAKODALOM ETEL AJANLAT
2012-es évre

(2012 marciustol 2012 novemberig érvényes)
Az elézbleg kiadott 2012 évi ajanlatot az év eleji draguldasok miatt valtoztatni
kényszeriiltink!
Az ételmeniiknél 10%-o0s emelés tortént, az ital csomagoknal 5%.

I. EGYSZERUBB JELLEGU LAKODALOM Ar: 4.300.-Ft/fé

Az ar tartalmazza: A latvany-kiemeld fénytechnika haszndalatat, az 61t6zd6k
haszndalatat sminkszobaval-fiirdészobaval (Malom termes lakodalomnal
HOTEL***-0s szobat), ruhatarat, pancélszekrény biztositdsat, a kamerakkal
megfigyelt igényes parkolot és reggel 76raig a munkabérek arat is.

Etelek:
Borjuragu leves (tdlas szervirozassal)
Pecsenyés talakon 6 fore
Rantott csirkecomb (also)
Siilt csirkecomb (felso)
Gordon Blue
Réntott szelet
Ropogdsra siilt bOrds csaszarhis sords kaposztara tltetve
Stefania vagdalt
Réntott gombafejek
Koretes talakon (2 db. kdretestal 1db. pecsenyéstalhoz):
Zalai rizses késa

Parolt rizs
Piritott tepsis burgonya

Vegyes salata

Siitemények és tortdk ( a megrendeld hozza )

Ejfélkor svédasztalon:
Maradék pecsenyék hdzi kenyérrel



II. HAGYOMANYOS JELLEGU LAKODALOM Ar: 4.840.-Ft/f6

Az ar tartalmazza: a latvany-kiemeld fénytechnika hasznalatat, az 61t6zd6k
haszndalatat sminkszobaval-fiirdészobaval (Malom termes lakodalomnal
HOTEL***-0s szobat), ruhatarat, pancélszekrény biztositasat, a kamerdkkal
megfigyelt igényes parkolot és reggel 76rdig a munkabérek arat is.

Etelek:

Lakodalmi tyukhusleves finommetélttel
(tyukot a megrendeld hozza-8f6/db.+ 50személyenként 1db. fiatal kakas
-igény esetén beszerzési felarért az étterem is biztosithatja-)

Leveshus paradicsom- és zlizamdartassal (vagy fokhagyma, vagy gomba)
Husos talakon 6 fére:

Rantott csirkecomb (also)

Siilt csirkecomb (felso)

Gordon Blue

Réntott szelet (vagy szaftos cigdnyp, vagy hagymas rostélyos tarjabol)
Baconba tekert toltott sertéssiilt (hagymaval, szalonnaval, gombaval)
Fasirozott pogéacsak

Rantott gombafejek

Koretes talakon (2 db. kdretestal 1db. pecsenyéstdlhoz) :
1.
Zalai rizses késa
Piritott tepsis burgonya
2.
Parolt rizs
Hasabburgonya

Vegyes salata

Kaposztas, turds és almas-makos rétes
(amikor van mar friss tok atvaltunk tokos-makos rétesre)

Siitemények ¢és tortak ( a megrendeld hozza )

Ejfélkor svédasztalon:

Maradék pecsenyék hagymas burgonyasalataval
Virsli mustarral, kethuppal, tormaval (melegen tarté chafingban)
Kolozsvari toltott mini kdposzta (melegen tartd chafingban)



III. HAGYOMANYOS JELLEGU LAKODALOM Ar: 5.170.-Ft/f6
(pecsenyésebb husos talakkal)

Az ar tartalmazza: a latvany-kiemeld fénytechnika hasznalatat, az 61t6zdék
haszndalatat sminkszobdval-fiirdészobaval (Malom termes lakodalomnal
HOTEL***-0s szobat), ruhatdrat, pancélszekrény biztositasat, a kamerdkkal
megfigyelt igényes parkolot és reggel 76raig a munkabérek arat is.

Etelek:

Lakodalmi tyukhusleves finommetélttel
(tytkot a megrendeld hozza-8f6/db.+ 50személyenként 1db. fiatal kakas
-igény esetén beszerzési felarért az étterem is biztosithatja-)

Leveshus paradicsom- és zlizamdartassal (vagy fokhagyma, vagy gomba)
Pecsenyés talakon 6 fOre:

Kemencében siilt libacomb papirkoronaval

Ropogodsra siilt csaszarhus (kérésre fokhagymdazzuk is)
Egészben siilt koményes bdrds karaj piritott erdei gombaval
Hagymas rostélyos tarjabol

Sajttal, poréval és baconnal toltott gongyolt pulykamell rantva
Rantott szelet

Csirkemadjjal toltott rantott gombafejek

Koretes talakon (2 db. kdretestal 1db. pecsenyéstalhoz) :
1.
Voros parolt kaposzta
Piritott tepsis burgonya
2.
Rizi-Bizi
Hasabburgonya

Vegyes salata

Kaposztas, turds és almas-makos rétes
(amikor van mar friss tok atvaltunk tokos-makos rétesre)

Siitemények ¢és tortdak ( a megrendeld hozza )

Ejfélkor svédasztalon:

Maradék pecsenyék hagymas burgonyasalataval
Csipds debreceni mustarral, tormaval (melegen tartd chafingban)
Kolozsvari toltott mini kdposzta (melegen tartd chafingban)




IV.HAGYOMANYOS, NEMESI JELLEGU LAKODALOM Ar: 5.700.-Ft/f6

Az ar tartalmazza: a latvany-kiemeld fénytechnika hasznalatat, az 61t6zdék
haszndalatat sminkszobaval-fiirdészobaval (Malom termes lakodalomnal
HOTEL***-0s szobat), ruhatarat, pancélszekrény biztositasat, a kamerdkkal
megfigyelt igényes parkolot és reggel 76rdig a munkabérek arat is.

Etelek:
Lakodalmi tyakhusleves finommetélttel
(tyukot a megrendeld hozza-8f6/db.+ 50személyenként 1db. fiatal kakas
-igény esetén beszerzési felarért az étterem is biztosithaja-)

Leveshus paradicsom- ¢és zizamartassal(vagy fokhagyma, vagy gomba)

Nemesuri lakoma (talak egymas utan ismétlédve)
Az asztalon 12 féként / vagyis 2x6 f6 egymassal szemben/ 4 kiilonféle husos tal korettel
Valasztasi lehetdség, vagy lehet egyéni kivansag is:
- Egészben ropogosra siilt pecsenye kacsa majaval, vele egybesiilt tepsis burgonyaval
koritve
- Kemencében, egészben siilt, tlizdelt pulykacomb csaszarszalonnaval, sajttal siilt héjas
burgonyaval
- Szarnyasok legjava nyarson, zoldségekkel egybesiitve, baconba tekert, siilt
kecskesajttal, zoldborsos jazminrizzsel
- Kemencében ropogosra siilt kacsa combja, meggyes lilakaposztaval és stilcert
burgonyaval talalva
- Barna sorrel kenegetett boros malackaraj parolt kdposztaval €s stilcert burgonyaval
- Tejben pacolt malackaraj, kemencében, borsos kéregben ropogosra siitve, rokagomba
szo6sszal boritva, hercegnd burgonyéval talalva
- Hazi malac boérds, bordas java és csaszarhisa gombaval ropogdsra siitve, lecsos
burgonyéra talalva
- Buzasorrel kenegetett, egészben siilt malaccsiilok kaposztara talalva, vele siilt
burgonyaval
- Kacsamadjjal toltott, parolt szarvas comb egészben siilt liba combjaval, vords
kaposztaval, z6ldbors martédssal, rdszti burgonyaval
- Egészben siilt, szeletelt marhahatszin rostélyosan siilt hagymaval, burgonyalepénnyel
koritve
- Gemenci szarvas siilt mandulds burgonyaropogdssal és vordsboros aszalt
szilvamartassal
- Aprosagok kedvence sajtos piirével/ rantott szizérmék, sajtfalatkak és gombafejek/
- Stb.
Vegyes salata

Kaposztas, turds és almas-makos rétes
(amikor van mar friss tok atvaltunk tokos-makos rétesre)

Siitemények és tortdk ( a megrendeld hozza )

Ejfélkor svédasztalon:
Maradék pecsenyék hagymas burgonyasalataval
Virsli mustarral, kethuppal, tormaval (melegen tarté chafingban)
Kolozsvari toltott mini kdposzta (melegen tartd chafingban)



V. HAGYOMANYOS JELLEGU LAKODALOM, SVEDASZTALOS
FOETKEZESSEL Ar: 5.700.-Ft/f6

Az ar tartalmazza: a latvany-kiemeld fénytechnika hasznalatat, az 61t6zd6k
haszndalatat sminkszobaval-fiirdészobaval (Malom termes lakodalomnal
HOTEL***-0s szobat), ruhatarat, pancélszekrény biztositasat, a kamerdkkal
megfigyelt igényes parkolot és reggel 76rdig a munkabérek arat is.

Etelek:
Lakodalmi tyukhusleves finommetélttel (asztalhoz szervirozva)
(tytkot a megrendeld hozza-8f6/db.+ 50személyenként 1db. fiatal kakas
-igény esetén beszerzési felarért az étterem is biztosithaja-)

Leveshts paradicsom- ¢és zuzamartassal (asztalhoz szervirozva)

Svédasztalos foétkezés
A felsoroltakbol, vagy egyéni kivansag szerint max.8 féle ételbdl:

- Pulykamell nyérs baconba tekert, siilt kecskesajttal, padlizsanos jazminrizzsel

- Kemencében ropogosra siilt kacsanak a combja, majaval, lila kdposztaval és stilcert
burgonyaval

- Rantott csirkecombok vegyes zoldségekkel parolt rizzsel

- Fetaval, baconnal és poréval toltott rantott pulyka mell

- Illatos fiivekkel és zoldségekkel toltott szarnyas rolad citromfii martassal, hercegnd
burgonyaval

- Pulykatokany Hawaii modra mazsolas jaizminrizzsel

- Zoldhagymas turdval, cukkinivel toltott sertés karaj riiszti burgonyéaval

- Barna sorrel kenegetett bords karaj mézes kaposztaval, kakukkfiives citromos
burgonyaval

- Tejben pacolt malac karaj rokagomba agyon, riisztivel és jazminrizzsel

- Csirkemdjjal, poréval és sajttal toltott gongyolt sertéssiilt, fehérbor martassal

- Ropogosra siilt csaszarhus vele siilt burgonyéaval

- Zoldséges kecskesajttal toltott sertés java fiiszeres burgonya tallérral

- Bécsi érmék sajtos burgonyapiirével

- Di6s bundéban siilt harcsaszeletek fiistolt sajtos burgonyapiirével

- Roston siilt fogas szeletek varganyas farfalle tésztan

- Mandulés forgacsban siilt fogas fil¢ kapros rakraguval

- Vorosboros, erdei gombas dzragu hazi kakukkfiives tarhonyaval

- ,,Gundel” szarvas ragi manduléas burgonyafankkal

- Varganyas szarvas porkolt zalai dodollével

Vegyes salata

Kaposztas, turds €s alméas-makos rétes (asztalhoz szervirozva)
(amikor van mar friss tok atvaltunk tokos-makos rétesre)

Stitemények és tortak-asztalhoz, tortds asztalra szervirozva-(megrendeld
hozza)
Ejfélkor svédasztalon:
Maradék pecsenyék hagymas burgonyasalataval
Virsli mustarral, kethuppal, tormaval (melegen tartéo chafingban)
Kolozsvari toltott mini kdposzta (melegen tartd chafingban)




VI. UJIGASZTRONOMIAS LAKODALOM HAGYOMANYOS [ZEKKEL
Ar: 6.600.-Ft/f6

Az ar tartalmazza: a latvany-kiemeld fénytechnika hasznalatat, az 61t6zd6k
haszndalatat sminkszobaval-fiirdészobaval (Malom termes lakodalomnal
HOTEL***-0s szobat), ruhatarat, pancélszekrény biztositasat, a kamerdkkal
megfigyelt igényes parkolot és reggel 76rdig a munkabérek arat is.

Etelek:

Hideg eldétel: Bajor sonka juh gomolya sajt salataval

Leves: Libaleves zoldséges raviollival, vagy Ujhéazi tytkhusleves (talban)

Meleg eldétel: Toltott, sonkas-zoldséges bejgli (kevés sajtmartassal
meghtzva)

Foétel: 4 személyes talak, rajta
Toltott husok: -toltott szliz roston (hagymaval, baconnal)
-juhsajttal toltott pulyka rantva
Saslik cipon talalva (k6zépen)
-gytimolcsds szarnyas (barack, pulyka kocka)
-magyaros (hagyma, gomba, paprika, sertésszliz kocka)
Rantott, siilt husok:
-sajtbundés pulykacsikok
-rantott alsé és felsé csirke comb
Koretes tal:
-Tizs
-héjaban siilt burgonya sajttal, és tejfollel
-tepsis burgonya
- rantott hagymakarikak
Salatak:
vegyes salata

Rétes: Turds, Almas-makos, Meggyes
(amikor van mar friss tok atvaltunk tokos-makos rétesre)

Siitemények ¢és tortdk ( a megrendeld hozza )

7

Ejfélkor: -egészben siilt liba, mellette siilt kacsamell szeletek siilthagyma
agyon + parolt kdposzta

- Kolozsvari toltott mini kdposzta

- Maradék husok, hagymas burgonya saldtaval




VII. ULTETETT PARTY LAKODALOM FOLYAMATOS
SVEDASZTALOS ES GRILL ETKEZESSEL, Ar: 9.350.-Ft/f8

Az ar tartalmazza:az ételkartyakat, a fénytechnika hasznélatat
robotldampdkkal, az 61t6z0k haszndlatat sminkszobéval-fiirdészobaval,
ruhatarat, pancélszekrény biztositasat, a kamerdkkal megfigyelt igényes
parkolot és reggel 7 6rdig a munkabérek arat is.

Sés sajtos asztali finomsagok (a korasztalok kozepén 2 db.tanyéron):Pogécsa, sajtosrid

Etelek svédasztalrél érkezéstsl folyamatos toltéssel 26ran at:
Svédasztalos vacsora hideg és meleg ételekkel, desszerttel

Hideg ételek:

Bajor érlelt sonka juh gomolya sajt salatan

Zoldséges raksalata farfalle tésztaval, ezer sziget Ontettel

Marhahusgolyok provanci ragun talalva

Hideg libasiilt hagymas burgonya salataval

Aszalt cstimdlesokkel siilt pulykarolad szemelt afonyamartassal
Z06ldségekkel siilt sertésjava konyakos zoldmartassal

Sajttorta (sajt nyujtva, toltve, gongyodlve, aztan szeletelve)

Péksiitemények:
Francia baguette, Bajor rozscipd, Apro-magos siitemények, orias perec, stb.

Meleg ételek:

Gyongytyuk leves

Téarkonyos vadragu leves

Koktél fogas tejszines farfalle tésztan (spenodtos, gombas, fiistolt lazacos toltelékes kinalatban)
Illatos fiivekkel és zoldségekkel toltott szarnyas rolad citromfii martéssal, hercegnd burgonya
Neszmélyi toltott sertéssziiz rozmaringos burgonyaval

Bécsi szlizérmék fiistolt sajtos burgonypiirével

Eszterhazi rostélyos szalvétagomboccal

Egészben siilt tlizdelt vadgerinc erdei martassal, burgonyaropogossal

Desszert:

Hazi rétes (totyogds turds, almas-makos, meggyes)

Vegyes apro édes siitemények (hazi, igényiik szerinti izekben)

Csokoladé szokokut kiegészitokkel (mindazokkal, ami a felaras ajanlatban szerepel)
Gylimdles salata, Gylimdcstalak

Tortak (megrendeld hozza)

Grill és bogracs ételek svédasztalos étkezés befejezésétdl hajnalig:
Halaszlé bogracsbol

Varganyas szarvasporkolt bogracsbol zalai piritott dodollével

Latvanykemencében egészben siilt malac

Kemencében siilt egész kacsa, velesiilt majaval, tepertdjével és zsirjaban pirult burgonyéval
Faszénen siilt mini nyarsak (magyaros, gylimolcsds-szarnyas, olivas-bélszines)

Kemencés totyogos rétes

Orias palacsinta helyszini latvanysiitéssel (nutellas, dpiumos, stb.)

Toltott kaposzta (mini)

Péksiitemény latvanyasztal (nagy perec, magvas siitemények, stb.)




LAKODALOM ITAL AJANLAT

|I| Korlatlan italfogyasztas Ar:2.000.-Ft/f3 (6 éves korig 50%kedvezmény)
Sorok:
e Csapolt Soproni Aszok

Uditdk:

e Cornélius Pepsi Cola (gépi kola kancsobol)
e SIO narancs juice

e Szo6da ( kancsobol)

Bort és a Roviditalt a megrendeld hozza
Annak szervirozésat, kinalasat, hiitését, kellékekkel, jéggel, citrommal
ellatasat az étterem biztositja.

@ Korlatlan italfogyasztas Ar:2.400.-Ft/f6 (6 éves korig 50%kedvezmény)
Sordk:
e Csapolt Soproni Aszok
e Schlossgold (alkoholmentes)

Uditok:

e Pepsi Cola I.literes (pet palackos)

e Schweppes narancs és Pepsi Cola Light 0,5 literes(pet palackos)
e SIO literes gyiimélceslevek (Almalé, Narancs juice, Oszibarack)
e Szdbda

Bort és a Roviditalt a megrendeld hozza
Annak szervirozésat, kinalasat, hiitését, kellékekkel, jéggel, citrommal
ellatasat az étterem biztositja.

@ Korlatlan italfogyasztas Ar:2.940.-Ft/f6(6 éves korig 50%kedvezmény)
Sorok:

Csapolt Soproni Aszok (vagy igén esetén lehet csapolt Gosser)

e Gosser 0,33 lit.

e Igény esetén Steffi 0,5 lit.

e Schlossgold 0.33 lit. (alkoholmentes)

Uditék:
e 0,25literes kisliveges szénsavas Uiditok teljes izvalasztékkal
(kola, kola light, narancs, tonik, sz616, Canada dry, stb.)
e 0,2 literes CAPY gylimdlcslevek (6szibarack, alma, narancs)
e Kisliveges dsvanyvizek ( szénsavas és szénsavmentes Margitszigeti)

Bort és a Roviditalt a megrendeld hozza
Annak szervirozasat, kinalasat, hiitését, kellékekkel, jéggel, citrommal
ellatasat az étterem biztositja.




Korlatlan italfogyasztas Ar:3.570.-Ft/f6(6 éves korig 50%kedvezmény)
Sorok:

Csapolt Soproni Aszok (vagy igén esetén lehet csapolt Gosser)

e Gosser 0,33 lit.

e Igény esetén Steffi 0,5 lit.

e Schlossgold 0.33 lit. (alkoholmentes)

Uditék:
e 0,25literes kisliveges szénsavas Uiditok teljes izvalasztékkal
(kola, kola light, narancs, tonik, sz616, Canada dry, stb.)
e 0,2 literes CAPY gylimdlcslevek (6szibarack, alma, narancs)
e kisiiveges asvanyvizek ( szénsavas és szénsavmentes Margitszigeti)

Borok

Hazai mindségi folyo borok a vendég asztalon és

dijnyertes kivaléo magyar palackos borok boros-somelieres asztalon
kristdlypoharral, v.mint az asztali borbol fahordoés kostoltatas

Roviditalt a megrendeld hozza
Annak szervirozasat, kinalasat, hiitését, kellékekkel, jéggel, citrommal
ellatasat az étterem biztositja.

Felaras extrak:

e Kaéavé korlatlan fogyasztds LAVAZZA kavébol (16 év felett 300.-Ft/f6)
Tyukok és kakasok biztositdsa a vacsorahoz (beszerzési 6sszeg alapjan)
Lufi teremdekoracio: Malom terem 30.000.Ft, Szinhaz terem 60.000.Ft
Eldvirdg teremdekoracié: Malom 65.000.Ft-t6l, Szinhaz 130.000.Ft-t6l
A terem eldtti kiilsé park dekoralasa lufi oszlopokkal, organzaval
Malom:10.000.Ft, Szinhaz:15.000.Ft
Lufi Extrék: sziv, kapu, héliumos boltiv (10.000.-Ft/db)

o Asztali dekordcio: Ruha hatdsu papirszalvéta, asztali gyertydk, asztali
organza futo, asztali ¢él6virdg ( 500.-Ft/f6)

e Az ifju par nevével ellatott szalvéta (+150.-Ft./f6 )

o Koszontd ital érkezéskor (550.-Ft/f6)

Menyasszony koktél (martini, pezsgd, narancslé )

Legényhorpintd (barackpalinka, tokaji furmint, gyombér)

Gyimolcsbolé

(segitség: felesleges kérni, mert a hozott tomény helyettesiti)

e Galambreptetés (30.000.-Ft/150-200 galamb)
e Menii kartya (faftdnként valtoz6 arral) -lehet hozni is
e Ulteté kartyat csak a megrendeld tudja készitetni, szervezett iiltetéssel.

A vendégfogadast és az asztalhozvezetést ABC sorrend szerinti iiltetési

vendéglista alapjan pincéreink dijmentesen végzik.

e Projektoros vetités a Szinhdzteremnél vagy a tadncplaccot, vagy a hozott

DVD lemezt az ifja par fotdival (Gratisz)

e Gyilmdlcs diszasztal szervizeszkdzokkel Malom terem 40.000.-Ft,

Szinhaz terem 50-100.000.-Ft (ebben az 6sszegben véasarolunk

gyimdlcsdt, de lehet hozni is, gy 10.000.-Ft a szervizdij)




e C(Csokoladé szokdkut vilagitdo emeletes kor latvanyasztalon kellékekkel,
sitemények, szemezett gyiimdlcsdk és aszalt gyiimolesok bdségében
(egyszeri 50.000.-Ft, amely a technikat és a csokoladét tartalmazza, és
tovabbi 300.-Ft/fé, amely a siiteményeket, gylimdlcsdket és annak
folyamatos szervirozasat tartalmazza)

e Boros latvanyasztal kristalypohérral (A hozott folyoborokat elére hiitott
kishordokban diszasztalra tessziik, amennyiben hoznak liveges borokat
azt is onnét szervirozzuk ( felallitasi koltsége: 10.000.-Ft)

o Legyezd alaku terités, csak a Szinhazteremnél (+30.000.-Ft)

e Koktélbar -lehet hozni is (ajanlat:Kanizsai Roland:06-30-4752-792)

e N¢éptancos miisor vacsora elott, vagy utan a vendégek
megtancoltatasaval 3-4par —nagyon jo (10.000.-/Ft./par)

e Mult szdzadi lakodalom: Népies hagyomanydrzd felszolgélas

miisorokkal, tancokkal az egész est folyaméan (20.000.-Ft/felszolgalo)

Magas gyertyak a teremben hangulati elemként -130cm magas ( 600.-Ft./db.)

e Korasztalos iiltetés kristaly pohérral, asztal szammal, diszkdvekkel,
még tobb virdggal az 4rban (+550.-Ft/f6) -inf6:az asztalnal 7-11 {6
kozott lehet iiltetni, maximalisan 240 fés rendezvényig megoldhato.

e Szoknydzott székek masnival (+800.-Ft/f6)

e H¢éliumos jokivansag lufik (a gratulacio kozben a lufikat alkoholos
filccel kiosztjuk és a vOfély visszaszamoldsara, arra a szlogenre, hogy a
jokivansagok szalljanak vissza az ifju parra elengedjiik) (300.-Ft/lufi)

e Busz bérbeadas 20 ill. 50 személyes (ar alku szerint,06-30-939-9009)

e Tuzijaték (lehet hozni is, de csak hivatalos engedéllyel) 90-180.000.-Ft.

e Hazassagkotéshez diszpddium teljes szervezéssel (A Tyffan
korpavilonban100.000.-Ft, a Tavon a tobb dekordcido miatt 130.000.-Ft)
El(’iviréggal ¢s organzaval dekorélva, beszékezve, berendezve, zenével,
hangtechnikussal, hivatalos formadtumban, max.10fének pezsgdvel,
igény esetén versmondod lannyal (+ az dnkorményzatnak sarga csekken
fizetendd Osszeget az ifju par fizeti).

e Templomi 6sszeadéas az étterem részérdl ingyenes, a szepetneki
plébanos urnal kell bejelentkezni €s a szokéasos dijazast kell érte fizetni
az egyhaznak (Tel.06-93-381-437)

e Polgari és a Templomi 6sszeaddsnal fogadés. A hozott pogacsa ¢és
tomény szesz, valamint a résziinkrdl biztositott tiditék, sorok, kaveé
szervirozasa (250.-Ft./f0)

o Pezsgds kdszontd hozott pezsgdbdl (szervizdij:50.-Ft/f6)

e Pezsgds piramis korasztalon, hozott pezsgdbdl (szervizdij 100.-Ft/{0)
e Reggel 7 6ra utan, ha szeretnének tovdbb maradni (10.000.-Ft./6ra)

e Malacsiités faszenes latvanysiitdnkben (egészben) 2200.-Ft./kg.
. Baranysiités faszenes latvanysiitdnkben (egészben) 2600.-Ft./kg.

Megrendeléskor az adott datumra és teremre szerz6dést kotiink, amelyben a meghivni
szdndékozo 1étszam utan, személyenként 1000.-Ft foglalot adnak at. A rendezvény végleges
formatumat, a meniit, az italvariaciot és a fizetendd 1étszdmot a rendezvény el6tti hétfon
pontositjuk. A hozott italokat, tytikokat, névkartyakat a rendezvény eldtti nap lehet és kell
elhozni. A teljes ar kifizetése a rendezvény utani hétfon déleldtt 9 és 14 ora kozott, vagy a
megegyezeEs szerint. Az arak 2012 marciustol 2012 novemberéig élnek.

Amennyiben a rendezvényhez sziikséges alapanyagokban 2012 marciusatol szamolva 20%-ot
meghalado6 alapanyag-dragulas 1ép be, ebben az esetben az ajanlat, illetve az esetleges
szerzOdés Osszegszerlien megvaltozik.

Lyoness, vagy egyéb kedvezménykartya hasznélata a jelen ajanlatnal nem lehetséges!



Segitség a szervezésben:
Mennyiségi kalkulacio a hozott italokra 100 fére lebontva:
e Jagermaister 4-6 liter
Ballantines 3-5 liter
Baileys 3-5 liter
Napoéleon 2 x 0,7 liter
Pélinka 2 x 3 liter
Martini 4 liter
Cherry 2-3 liter
Bor 100 fére lebontva:
Az asztalra: 20-25 liter széraz fehér és 20-25 liter szaraz voros folyobor
Boros diszasztalra jobb mindségili palackos borokbol (amennyiben igénylik):
e 4-6 palack ROSE
e 4-6 palack Fehér
e 4-6 palack Voros
Valamint az asztali fehér és vordsborbol 5-5 literrel tobbet kell hozni, hogy kis
fahordokba tesziink beldle.
Az italokat (bort és toményszeszt) a rendezvény eldtti napon kell elhozni, hogy a kelld
italhiitést masnapra meg tudjuk oldani.
Amennyiben Ondk gondoskodnak a tytikokrol és a kakasokrol, azokat pénteken kellene
levagni és megpucolni és aznap még elhozni.
Informacid: A tyukokat konyhakészre pucolva, egészben kérjiik. A kakasok fejét kérjiik rajta
hagyni, a tytkoké nem kell. A belsdségeket fajtanként kiilon edényben hozzak!

Az évek soran kialakult észrevételeink és ajanlataink:

Zenész (csak a felsoroltak vannak a telefonomban, mert a késziilékem softverhibas lett, rajtuk
kiviil még sok jo zenekar van, késdbbiekben az 6 szdmukat is beszerzem:

Silver Band (keszthelyi 3 tagt zenekar) 06-30-2379-503

Mura Band (nagykanizsai 2-3 f0s zenekar) 06-70-230-1230 / 06-30-912-9419
Start Zenekar (zalaegerszeg) 06-30-2344-300

Rulett Egyiittes (Veszprém) (www.rulettegyuttes.hu )06-30-2177-090
Fantazia du¢ —Toth Laszlo 06-30-5240-449

Flash Zenekar 06-30-3328-485

Freya Band-Haszon Zoltan 06-30-2273-274

Héliosz Zenekar —Borbély Laszl6 06-30-9018-153

2 fés egerszegi zenekar énekesndvel, elektromos hegediivel 06-30-344-1250
Moézes Janos és Mismas Duo 06-70-286-9059

Cigany zenészek:

e Orsos Elek és zenekara, Héviz 06-30-476-5548

e Cigany Zenekar (szombathelyi zenetanar a primas) 06-20-4700-061

e Zalakarosi cigany zenekar 06-30-4858-450
(zenészeknél, zenekaroknal nagyon fontos, hogy milyen vendégkoriink van, milyen zenei
stilus tetszene nekik, vagy a megrendeldnek, valamint milyen hangszerek sz6lalnak meg.)



Cukrasz:

Stiteményekbdl szerintem a hazi siitésii parasztsiitemények a legjobbak (van Letenyén,
Nagyrécsén, Eszteregnyén €s tobb faluban is olyan asszony aki siit, csomagol és el is hozza).
Rendelendé mennyiség: Sos-sajtos asztali finomsagbol kb.4-5kg./100.f6, amennyiben a
polgari szertartas eldtt igénylik, hogy fogadjuk a vendégeket, iigy tovabbi 4-5kg./100.16.
Stiteménybdl 4db./f6 az asztalra + ahany csalad annyi tele rakott sliteményes csomag.
Kérjiik hozzanak tovabbi csomagold anyagot és taskakat is!

Cukrasziizem ajanlat, ahol a nalunk tartott lakodalmak 10% kedvezményt is kapnak:
- Novinics Cukrasziizem (hazias, friss slitemények) tel.:06-30-7475-739
- Csurg6i Dominé Cukrasziizem (Kollar Zoltan) tel.:06-82-471-748

Hazi siitési slitemények:
- Somogyiné Szabo Beata, Kerkaszentkiraly: 06-30-626-4110

Fotoés, videods:
Kérésem van a megrendel6khoz!
A lakodalmas teremben a fotdsok-videdsok nagy része az dsszes vilagitéas felkapcsolasa
mellett akar dolgozni azért hogy a szinek ¢és a felvétel szép legyen. A probléma ezzel csak az,
hogy fényaradatban a hangulatot sokkal nehezebb kialakitani, a gatlasokon a vendégek
nehezebben kiizdik 4t magukat. Miitermet nem engediink csinalni a terembdl!
Kérésem az lenne, hogy a mester urak kellé technikaval érkezzenek, hogy a hangulat is j6
legyen és a képek is!
Ajénlat: Csepregi Attila: 06-30-9573-561, Szerdahelyi Rita: 06-30-9976-622,
Kiss Teca (Héviz): 06-70-337-5454, E16 Attila (Keszthely):06-20-946-9241
Németh Ferenc: 06-30235-5435, Novak Janos: 06-70-9415-298

Vofély:

Aradvari Laszlo: 06-30-3078-574, Mesti: 06-70-2317-676 / 06-20-9189-180
Csonti: 06-30-527-4889, Erdélyi Géabor: 06-30-5307-818

Kancsal Pet (Lenti): 06-30330-3480

Virag (akar teremdekoracio is, kedvezmény ad6 helyek):
e Borostyan Viragiizlet, Vasicsné Csoéri Andrea 06-30-9593-079, 06-93-317-503 (Nk.
Roézsa 21/C)

Jégszobrasz:
e ICE ART, M.T6th Zsolt jégszobrasz 06-20-949-5032
(Web.:www.iceart.hu)

A polgari hazassagi bejelentkezéshez sziikséges

Anyakonyvvezetd, Sormas: Nemes Mariann, Tel.: 06-20-492-1216
Okmanyok (FONTOS ERVENYESSEGUK IDEJE)

Amennyiben mindkét fél egyediilallo illetve magyar allampolgar :

o személyi igazolvany vagy érvényes utlevél

o sziiletési anyakonyvi kivonat (nem kell 30 napnal Gjabb, j6 az eredeti is.)

o lakohelyiik szerinti illetékes Onkormdnyzat altal kiéllitott, csaladi allapotunkra
vonatkoz6 igazolds (ezt mi ki tudjuk allitani)



Amennyiben az egyik fél elvalt:

e jogerds valast kimondo igazolas vagy
o zaradékolt hazassagi anyakonyvi kivonat

Ozvegyek esetében:

o az elhunyt hdzastars halotti anyakonyvi kivonata vagy
o zaradékolt hazassagi anyakonyvi kivonat

Amennyiben a hazasulanddk magyar allampolgarok, de az allando lakcimiik kiilf61don van:

o személyi igazolvany helyett érvényes magyar utlevél sziikséges

Amennyiben az egvik hazastars kiilfoldi allampolgér:

e ¢érvényes utlevél vagy letelepedési engedély
o asziletési anyakonyvi kivonat hitelesitett magyar forditasa, illetve olyan igazolas,
amely bizonyitja, hogy az illetd hazaja hatdlyos térvényei szerint meghazasodhat

Amennyiben magyar allampolgarok kiilfo1don hazasodnak:

o lakohelyiik szerinti illetékes anyakonyvi hivatal csaladi allapotunkra vonatkozd
igazolasa

o asziletési anyakonyvi kivonat hitelesitett forditasa az adott orszag nyelvén ahol
hazassagot kivannak kotni

o ahdzassdgot Magyarorszagon is anyakdnyveztetni kell

Tanuk
tana barki lehet, aki betdltotte a 18. életévét, jogi értelemben cselekviképes és érvényes
személyi igazolvannyal rendelkezik

o Kell a tant neve, cime, igazolvany szdma

Amennyiben kilfoldi allampolgart kériink fel tananak:

o utlevél

o valamint ha nem besz¢él magyarul, tolmacs sziikséges, aki nem lehet egyik
hazasuland¢ fél vagy egyenes agi rokona sem. Tanurol a hazasulandoknak kell
gondoskodni.

Mi lesz a neviink? Neviinket, részben annak is kdszonhetéen, hogy ma mar a férjek is
felvehetik feleségiik csaladi nevét, és a hazasok viselhetnek 0sszekapcsolt csaladnevet is,
szamtalan lehetdség koziil valaszthatunk, hogy milyen nevet szeretnének, lehetdség van az
Osszes 1étezd névviselés forma kinyomtatasara, hogy konnyebb legyen donteni..

Ne feledkezziink meg irataink megujitasardl sem!

Fontos még, hogy ha hazassagkotés utan neviinket sziiletési neviinktdl eltérdé formaban fogjuk
viselni, a lehetd legrovidebb idén beliil Ujitsuk meg iratainkat: személyi igazolvanyunkat,
lakcimigazol6 kartyankat, itleveliinket illetve jogositvanyunkat.




SZALLASAJANLAT VENDEGEI RESZERE

Amennyiben tdvolabbrdl érkeznek vendégei, érdemes résziikre szallast biztositani.

Jelenleg 26 db. HOTEL***-0s szobank van WELLNESS résszel. A szobdkban minibar,
szobaszéf, hajszarito, fiirdészoba, LCDtelevizid, fésiilkoddasztal van a vendégek maximalis
megelégedettségére.

Erdemes az étteremvezetdvel eldre lefixalni, hogy vendégeik milyen lakodalmon kiviil
felmertil6 koltséget fizetnek ( szobaar, minibar fogyasztés, reggeli vagy mar az ebéd)!
Erdemes a szobakiosztast késziteni, hogy szobaszam szerint a vendégeket név szerint
elosztani és a szobafoglalast faxon, vagy e-mailon gy elkiildeni.

Az alabbi arakbol foszezonon kiviil 10% kedvezményt biztositunk.

( A f8szezon Julius-Augusztus honapokra vonatkozik. Kedvezményt nem tudunk biztositani
iidiilési csekkes fizetésnél).

HOTEL*** ARLISTA
AFA és IFA tartalommal

Szoba 1 személyre: 9.000.-Ft./¢

Szoba 2 személyre:  12.000.-Ft./¢j

Szoba 3 személyre:  15.000.-Ft./¢j

Szoba 4 személyre:  18.000.-Ft./¢j
Lakosztaly/apartman (2 szobas) 1 személyre: 11.000.-Ft./¢;
Lakosztaly/apartman (2 szobas) 2 személyre: 14.000.-Ft./¢;
Lakosztaly/apartman (2 szobas) 3 személyre: 17.000.-Ft./¢;
Lakosztaly/apartman (2 szobas) 4 személyre: 20.000.-Ft./¢;
Lakosztaly/apartman (3 szobas) 5 személyre: 23.000.-Ft./¢;
Lakosztaly/apartman (3 szobas) 6 személyre: 26.000.-Ft./¢;

Potagy: 3000.-Ft./¢;

Gyermek 0-3 éves korig a sziilokkel egy agyban: ingyenes
Gyermek csecsemd kisagyon: 1500.-Ft./¢
Gyermek heverdn, vagy potagyon 12 éves korig: 2.500.-Ft./¢;
Hazi allat (max.15 kg): 2600.-Ft./¢j/db.
Szobaszerviz: 500Ft.

Az étteremben ¢€s a szobakban ingyenes WIFI lehetdség van.
A szobadr tartalmazza a pezsg6fiirdo és a szauna korlatlan hasznalatat.
Az 4r a reggelit nem tartalmazza,
azonban az ¢jjel-nappal nyitva tart6 éttermiinkben
¢tkezni barmikor lehet.
Szobak felszereltsége: LCD televizid, minibar, fésiilkodo asztal,
internet lehetdség, WC, mosdo, zuhanyz6 (kad), hajszaritd, szobaszéf, stb.

A szobat 14 6ratol lehet elfoglalni és reggel 10 o6raig kell elhagyni.

Recepcionkon erdeklddjon a kerékparkolesonzés utan!
Amennyiben a recepcion kirakott szallas arak megvaltoznak, abban az esetben az ajanlat ara
is hozza igazodik, és abbol adodik a kedvezmény!



SZOBALISTA

»A” szarny / Bal oldali épiiletszarny:
1.szoba: 3 {6 (1 francia 4gy + 1 heverd)
2.szoba: 2 {6 (1 francia 4gy )
3.szoba: 2 {6 (1 francia 4gy)
4.szoba: 2 {6 (1 francia 4gy)
5.szoba: 3 16 (1 francia 4gy + 1 heverd)
6. Lakosztaly
-6/a.Szoba: 2 16 (1 francia 4gy) potagyazhato
-6/b.Szoba: 2 6 (2 heverd)
7. Lakosztaly
-7/a.Szoba: 3 £6 (1 francia agy + 1 heverd)
-7/b.Duplaszoba: 4 6 (2 x 2 heverd) potagyazhato (2 db.)
8.Lakosztaly
-8/a.Szoba: 2 6 (2 heverd)
-8/b.Szoba: 2 {6 (francia agy)
9.szoba: 4 10 (2 francia agy)

»B” szarny / Jobb oldali épiilet szarny:
10.szoba: 2 f6 (2 heverd-6sszetolhato)
11.szoba: 2 f6 (2 heverd-6sszetolhato)
12.szoba: 2 f6 (2 heverd-6sszetolhato)
13.szoba: 2 f6 (2 heverd-6sszetolhato)
14.szoba: 3 f6 (francia gy + heverd)
15.szoba: 2 16 (francia agy)

16.szoba: 2 16 (francia agy)

17.szoba: 4 16 (francia gy + 2 heverd)
18.szoba: 3 16 (francia 4gy + heverd)
19.szoba: 3 6 (francia gy + hevero)
20.szoba: 4 16 (francia agy + heverd + fotel 4gy)

»C” szarny / To melletti teraszos szobak:
21.szoba: 2 16 (2 heverd-6sszetolhatd) —nem teraszos
22.szoba: 3 16 (francia gy + heverd)

23.szoba: 4 16 (francia agy + kinyithato iilégarnitara)
24.szoba: 4 16 (francia gy + kinyithato tildgarnitira)
25.szoba: 4 16 (francia agy + kinyithato iilégarnitara)
26.szoba: 4 16 (francia agy + kinyithato iilégarnitara)






